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Fuldkornspartnerskabetermed,n r
Scandinavian Bakery Fair bner p sgndag

Kebenhavn indtages sendag den 22. maj og mandag den 23. maj af tusindvis
af bagere og konditorer fra hele Norden, nar Scandinavian Bakery Fair slar
derene op for tredje gang.

Fuldkornspartnerskabet deltager med en stand, hvor handvaerksbagerne kan
fa inspiration til at bage med fuldkorn. Fuldkornspartnerskabets
handvaerksbageriarbejdsgruppe har i forbindelse med messen udarbejdet en
fysisk vaerktejskasse til bagerne:



"Der er stadigvaek et stykke vej, for vi er i mal med at fa danskerne til at spise
de anbefalede 75 gram fuldkorn om dagen. Derfor har vi udarbejdet en
vaerktejskasse, som skal gere det nemt for handvaerksbagerne at ga hjem og
blive fuldkornsbagere” siger Rikke Iben Neess kampagneleder for
Fuldkornspartnerskabet

og fortseetter

"Nogle bagere oplever, at det kan vaere en udfordring at bage med et lavt
indhold af salt som fuldkornslogoet anviser. Derfor er der i veerktejskassen
blandt andet redskaber til at fa mere smag i bredet med mindre salt".

At lancere et starre fuldkornssortiment i sin bagerbutik kan ogsa vaere med til
at traekke nye kunder ind og forny sortimentet.

Fuldkornspartnerskabet vil servere forskellige smagsprever pa fuldkornsbred,
som er produceret af partnerne i Fuldkornspartnerskabet.

Fra Fuldkornspartnerskabet deltager Valsemeallen A/S, Credin A/S,
Lantmannen Cerealia A/S i Scandinavian Bakery Fair.

Scandinavian Bakery Fair arrangeres af Arbejdsgiverorganisationen, Bager- og
Konditormestre i Danmark (BKD) og branchens leverandarforeninger, LBl og
UNIMA.

Scandinavian Bakery Fair er en fagmesse, der er lukket for offentligheden.

Fuldkornspartnerskabet er et offentligt privat partnerskab, der arbejder for at

forbedre folkesundheden ved at fd danskerne til at spise mere fuldkorn.

Bag Fuldkornspartnerskabet stdar Fadevarestyrelsen, Kraeftens Bekaempelse,
Hjerteforeningen, Diabetesforeningen og en reekke fadevarevirksomheder.
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