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Danmarks Bedste fuldkornshvedebrad
2015

Den 22. september kares vinderen af Danmarks Bedste Fuldkornshvedebrad,
nar Bager og Konditormestre i Danmark afholder konkurrencen om Danmarks
Bedste Bred og Kager pa Radhuspladsen i Kabenhavn.

Konkurrencen Danmarks Bedste Bred og Kager har gennem arene udviklet sig
til at veere Danmarks starste og mest prestigefyldte bred- og kagedyst at
vinde. Deltagerantallet har vaeret stodt stigende gennem de 14 ar,
konkurrencen har vaeret afviklet.



Sidste ar kom kategorien 'Arets Fuldkornshvedebred’ med, og den gentages i
ar.

"Med introduktionen af en fuldkornskategori, fik Danmarks Bedste Brod 2014 en
mere tidsvarende profil. Dette kom tydeligt til udtryk via de 10 finalebrad, der alle
var af haj kvalitet. Isaer var jeg begejstret over smagen i finalebradene, hvor det
var tydeligt, at deltagerne havde veaeret dygtige til at anvende smagskomponenter,
der komplementerer smagen af fuldkorn, som f.eks. surdej og honning.” siger Lars
Eriksen produktudviklingschef fra Valsemallen A/S og dommer ved finaleshowet i
2014.

10 fuldkornsbred er naet til finalen i 2015 og forventningerne er store.
Vinderen kares tirsdag den 22. september pa Radhuspladsen i Kabenhavn,
hvor der er indlevering af bred fra kl. 11-12 og adgang for offentligheden fra
12.30. Der er premieoverraekkelse kl. 16 efterfulgt af smagspraver til alle
fremmedte, sa laenge der er brad og kager tilbage.

Fuldkornspartnerskabet har en stand i konkurrenceteltet, hvor du kan here
mere om fuldkorn og fa et gratis opskrifthaefte med hjem. Bernene kan mede
Fuldkornshelten, som i dagens anledning er landet pa Radhuspladsen.

Fuldkornspartnerskabet er et offentligt privat partnerskab, der arbejder for at
forbedre folkesundheden ved at fd danskerne til at spise mere fuldkorn.

Bag Fuldkornspartnerskabet stdr Fadevarestyrelsen, Kraeftens Bekempelse,
Hjerteforeningen, Diabetesforeningen og en raekke fadevarevirksomheder.
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